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Resumen 

 

El equipo de investigación se conforma inicialmente con los estudiantes del 

proyecto Pedagógico Productivo “Panadería,” quienes atraídos por una nueva 

forma de aprendizaje como es  la investigación, deciden junto con su docente líder 

desarrollar una propuesta para investigar sobre el uso, origen y aplicabilidad de la 

levadura, en los productos elaborados, fortaleciendo así el aprendizaje, a través 

del uso de las tics y la elaboración de productos con calidad   que serán ofertados 

en la comunidad del municipio de Bochalema.  Luego de realizar el taller de la 

pregunta, se procedió  al diseño  de los instrumentos de recolección  de 

información  a través  salidas de campo. Estas salidas de campo les permitieron a 

los estudiantes  generar conceptos a cerca  de los productos  elaborados en el 

proyecto, conocer los alcances de la investigación, y permitir las sugerencias 

dadas. Como resultado  de esta investigación, permite un concepto claro y 

satisfactorio ya que los jóvenes aplican nuevos conocimientos  y dan buen uso el 

tiempo libre explorando sus habilidades, creatividad  y su fortalecimiento  de la 

aplicación de la ciencia y la tecnología. Finalmente se procedió a la organización 

del informe final de la investigación y la correspondiente socialización del mismo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Introducción  

 

El proyecto de investigación “PEQUEÑAS LEVADURAS EN PROCESO DE 

INVESTIGACION” busca que los estudiantes tengan acceso al conocimiento de 

una forma creativa, a través de la investigación y los diferentes recursos 

educativos que ofrece la tecnología, mejorando así el proceso de enseñanza 

aprendizaje. Es un proyecto que permite la participación activa y  el desarrollo  

habilidades y competencias laborales en el uso de las tics,  fomentando el espíritu 

investigativo y la elaboración de productos con calidad.  

Es una propuesta que puede ser desarrollada por  estudiantes  de todos los 

grados  ya que les permite desarrollar diferentes competencias laborales y el uso 

adecuado  de Tics. 

Con la pregunta problematizadora:¿ cómo lograr  fomentar la cultura de la 

investigación en  los estudiantes de la institución educativa Andrés bello del 

municipio de Bochalema, utilizando responsablemente  el uso de las tics, en el 

proyecto  productivo de panadería  busca que los estudiantes desarrollen 

habilidades en los diferentes pasos que conlleva una investigación,  adquieran el 

conocimiento sobre la importancia de  aplicar la investigación , indagación sobre 

elementos, insumos que permitan  mejorar la calidad de los productos y 

fortalezcan su producción y consumo. 

Las razones que motivaron la propuesta de investigación están  

relacionadas con el ámbito de la innovación. Hay un deseo por mejorar las 

prácticas pedagógicas, interés en fomentar el espíritu investigativo en los 

estudiantes, propiciar un adecuado uso de las tics, transformar  y crear 

conocimiento,  permitiendo desarrollar competencias laborales y mejorar la calidad 

de vida de los estudiantes. 

 

 



 

Justificación 

 

Queremos incentivar a los estudiantes a investigar a partir de la utilización 

de levaduras caseras para la elaboración del pan  en miras de la creación de una 

microempresa. Partiendo de ello podemos obtener  estudiantes activos, dinámicos 

investigativos y emprendedores, el éxito de la investigación se ve reflejado en la 

elaboración de una buena levadura madre para que su producto se satisfactorio. 

  Las grandes empresas que compiten actualmente, requieren de 

innovaciones  e investigaciones que permitan mejorar la calidad de los productos  

y competir  con calidad, por lo tanto los estudiantes de la Institución Educativa 

Andrés Bello del municipio de Bochalema, pertenecientes al Proyecto Productivo 

de Panadería deben acercarse a las nuevas herramientas que ofrece el mundo de 

las tics, que les permita generar nuevas expectativas  en sus conocimientos y 

mejoramiento en la elaboración de su productos y el fortalecimiento de su proceso 

de enseñanza aprendizaje  y el buen uso al tiempo libre. 

De ahí la necesidad de ofrecer a los estudiantes, los espacios para que 

generen nuevas formas de aprendizajes  como investigación, indagación, uso de 

las tics que permita que desarrollar diferentes competencias  y  mejoren su calidad 

de vida. Este el proceso de Enseñanza Aprendizaje  utiliza la ciencia y  hace un 

adecuado uso de la tecnología permitiendo  procesos significativos, innovación, 

creatividad  y desarrollo de competencias laborales, les permita ser líderes 

emprendedores  capaces de generar cambios positivos en su comunidad. 

El proyecto ENJAMBRE ha sido el apoyo constante en capacitaciones y 

orientaciones que han venido influyendo en forma positiva en el mejoramiento de 

prácticas pedagógicas y en el aprendizaje de los estudiantes. 

Investigación realizada por Pablo Andrés López Trujillo en el año 2009, 

“CARACTERIZACION COMERCIAL DE LA PANADERÍA TRADICIONAL DE LA 

CIUDAD DE MANIZALES” la cual tiene como objetivo principal Describir los 



recursos físicos, la tecnología y las necesidades de la panadería tradicional de la 

ciudad de Manizales. El método de investigación es de carácter cualitativo y 

emplearon como instrumento para recolectar información la encuesta, fue 

realizada a una muestra de 53 panaderías de la ciudad de Manizales, ubicadas en 

las comunas y estratos socioeconómicos del uno al seis que estas componen. Una 

de las conclusiones más relevantes a lo largo de la investigación es que en la 

ciudad de Manizales los productos tradicionales de la panadería  no están siendo 

empleados correctamente y por tanto ese factor de identidad de la tradición y la 

cultura a medida del tiempo ha disminuido. 

Está investigación es pertinente y por tanto  tomado como punto de 

referencia ya que la metodología empleada es de carácter cualitativo al igual que 

los instrumentos de recolección de información por tanto concuerdan con las 

características del presente proyecto. 

La investigación realizada por  Esther Iglesias Puig “MEJORA DEL VALOR 

NUTRICIONAL Y TECNOLÓGICO DE PRODUCTOS DE PANADERÍA POR 

INCORPORACIÓN DE INGREDIENTES A BASE DE CHÍA” el objetivo del 

presente estudio fue proporcionar mayor información sobre cómo puede afectar la 

inclusión de semillas de chía o ingredientes a base de chía hasta un 5% en 

formulaciones de pan sobre las propiedades de amasado/sobreamasado, las 

propiedades térmicas, la calidad tecnológica y nutricional de los productos 

desarrollados, la aceptabilidad de los consumidores, para evaluar su funcionalidad 

como ingrediente panario. Este proyecto investigativo concluyó  que  La 

incorporación de chía en un 5% incrementó el valor nutricional de los panes con 

respecto al pan control en cuanto al contenido de proteínas de mayor valor 

biológico, lípidos con alta proporción de ácidos orgánicos omega y fibra dietética. 

Este proyecto investigativo se considera como referente por la metodología 

empleada y a su vez porque la temática de investigación la cual es similar por el 

interés generado sobre los componentes de un producto alimenticio. 

 



En la investigación de Juan José Mendoza Julián Ugarte  Ricardo 

Leiva   Walter Salinas  Gary González Mario Ramírez 2008  “OBTENCIÓN DE 

LEVADURA A PARTIR DE LA FERMENTACIÓN PARA LA ELABORACIÓN DE 

ALGUNOS PANIFICADOS” el objetivo principal es demostrar el proceso de 

obtención de levadura a partir de la fermentación de la harina de trigo. Cuenta con 

tres objetivos específicos los cuales son, Describir las características y utilidades 

de las levaduras, Demostrar los procesos de elaboración de diferentes panificados 

y reconocer la importancia de la acción de las levaduras para la elaboración de 

diferentes panificados.    A raíz de esta investigación se logró demostrar que sí es 

posible obtener levadura, para utilizarlo en la elaboración de panificados, mediante 

la preparación de la masa madre.se identificó  la manera en que las bacterias 

presentes en la harina y en el ambiente, como el Saccharomyces cerevisiae, se 

reproducen, ya sea sexual o asexualmente para lograr fermentar la masa. Para 

ello se debe  almacenar en un recipiente cerrado y a una temperatura 

relativamente cálida, ya que  las levaduras se reproducen con mayor rapidez en 

lugares similares a estos. 

 

También se pudo comprender que al utilizar la masa madre para la elaboración de 

algún tipo de pan, se debe dejar reposar la masa durante más tiempo que lo 

acostumbrado, debido a que este tipo de levadura posee menos fuerza que la 

levadura comercial y por ende, el proceso de fermentación ocurre lentamente. 

Este proyecto investigativo es tomado como referente significativo para la presente 

propuesta de investigación por los diferentes aspectos que se asemejan a el 

proyecto actual y a su vez  enriquecen las bases para su  desarrollo. 
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Objetivos 

 

Objetivo General: 

 

Fomentar la cultura de la investigación en los estudiantes de los grados 

noveno y décimo de la Institución Educativa Andrés Bello del municipio de 

Bochalema, utilizando responsablemente el uso de las tics, en el proyecto 

productivo de panadería. 

 

Objetivos Específicos: 

 

 Conocer la importancia de la tics, generando conciencia sobre el buen uso y la 

aplicación, enriqueciendo  nuestro quehacer pedagógico. 

 

 Identificar nuevas herramientas de investigación que permitan elaborar 

productos de calidad que contribuyan al crecimiento personal. 

 Fortalecer  la Ciencia y la Tecnología en el proceso educativo, construyendo 

espacios que permitan la innovación en el ámbito investigativo y productivo. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Conformación del grupo de investigación 
 

El grupo de investigación se conforma con estudiantes de la Institución 
Educativa Andrés Bello de Bochalema. 
 
“Pequeñas levaduras en proceso de investigación” 
 

Nombre Edad Grado Sexo Documento 

CALEB 15 Décimo Masculino 1007790714 

MARTIN DAVID 14 Octavo Masculino 1004991336 

PABLO 
ANTONIO 15 Octavo Masculino 1005068560 

DIMERSON 17 Octavo Masculino 1007749239 

DARWIN 
ALEXANDER 16 Noveno Masculino 1193213033 

KEVIN JARED 14 Décimo Masculino 1193511086 

ANGIE 
KATHERINE 16 Noveno Femenino 1193032948 

JOSE 
SEBASTIAN 15 Octavo Masculino 1004991312 

SARA 
VICTORIA 15 Noveno Femenino 1004805062 

SILVIA JULIANA 15 Noveno Femenino 1007618600 

YESLIS 14 Octavo Femenino 1004991279 

JESUS 
SAMUEL 16 Octavo Masculino 99103006860 

ORLANDO 
JAVIER 13 Octavo Masculino 1004991284 

SABRINA 
ALEJANDRA 14 Octavo Femenino 1004997805 

nicolas leonardo 14 Octavo Masculino 1193132009 



Nombre Edad Grado Sexo Documento 

gilian yuliany 12 Octavo Masculino 1005066504 

jonatha 
alexander 14 Octavo Masculino 1004998796 

diego 14 Noveno Masculino 1004991269 

leidy sofia 14 Octavo Femenino 1007631748 

fabian norberto 14 Octavo Masculino 1005040443 

rodolfo 16 Noveno Masculino 1193054826 

meleyssa yulieth 13 Octavo Femenino 100506337 

juan david 14 Octavo Masculino 1005060132 

pablo andres 17 Noveno Masculino 99061405646 

andrea 17 Noveno Femenino 1093141769 

angela dayana 15 Octavo Femenino 1005026090 

clara irene 16 Noveno Femenino 1004845898 

JULIAN DAVID 14 Octavo Masculino 1005281497 

JAIR ALEXIS 14 Octavo Masculino 119279684 

DIANA LORENA 13 Octavo Femenino 1007977155 

DYLAN 
MAURICIO 14 Octavo Masculino 1004923434 

JAVIER 
ADRIAN0P 19 Noveno Masculino 97070611485 

DIANA 
MARIBEL 15 Octavo Femenino 1004991243 

KEILA 
MERCEDES 15 Octavo Femenino 1004991246 

david alexander 16 Octavo Masculino 1010106181 



Nombre Edad Grado Sexo Documento 

brayan alfonso 14 Octavo Masculino 1005060959 

albeiro 16 Noveno Masculino 1004821059 

stevenson 
moises 14 Octavo Masculino 1004843416 

CARLOS 
EDUARDO 13 Octavo Masculino 1005061597 

JOSE ANDRES 13 Octavo Femenino 1005037570 

CLARA 
JOHANA 16 Noveno Femenino 99091408410 

   Tabla 1: Integrantes del grupo. 
 
 
 
 

Fotografía del grupo de investigación 
 
 

             
Ilustración 1: Fotografía del Grupo. 

 
 
 
 



Emblema: 
 
“Pequeñas levaduras en proceso de investigación de la I.E. Andrés Bello del 

Municipio de Bochalema, Norte de Santander” 

 

Logo: 
 

 
Ilustración 2: Logo del Grupo. 

 
 
 

La pregunta como punto de partida 
 

 
Se reúnen  docente coinvestigador y estudiantes interesados en hacer parte 

del proyecto de investigación  y se proponen temas como: 

 

 Fortalecimiento de empresas. 

 Reingeniería fórmulas de panadería. 

  Origen, y Aplicación de la levadura en los diferentes productos empleados 

en panadería con la apropiación de las TICS. 

 

Se hace  una lluvia de ideas  con sus respectivos argumentos y posteriormente 

se elige el tema de mayor aceptación  por parte de los estudiantes y se escoge: ” 



Pequeñas levaduras en proceso de investigación¨,¨dado a que  Bochalema 

tradicionalmente ha tenido como base en su alimentación productos elaborados a 

base de levadura como panes, tortas , bizcochos y otros ,además, los jóvenes han 

ido perdiendo el sentido de  la investigación y la innovación en nuevos productos 

con calidad . Seguidamente los estudiantes se dan a la tarea de  consultar la 

información necesaria para llegar al planteamiento de la pregunta. Se hace un 

sondeo sobre conocimientos  sobre la levadura se plasma en muchas preguntas.  

Inicialmente las preguntas son sencillas y precisas, sin embargo, al final van 

apareciendo preguntas más complejas que conllevan a respuestas más 

completas. Es importante resaltar que la elaboración de una pregunta bien 

estructurada requiere conocimiento y organización para que cumpla su objetivo. 

 

Las preguntas finales tienen  más sentido, están más contextualizadas; en este 

caso las preguntas están  relacionadas con la vida cotidiana y requieren evidencia 

o explicación. La búsqueda de información en diferentes fuentes y su respectiva 

organización les permite llegar a la pregunta final: ¿cómo lograr fomentar la 

cultura de la investigación en los estudiantes  de la institución educativa Andrés 

bello del municipio de Bochalema, utilizando responsablemente el uso de las tics 

en el proyecto productivo de panadería? 

 
 

El problema de la investigación 
 
 

La problemática que se nos ha presentado,  no se establecen estrategias 

de investigación para que los jóvenes se han productivos y generen 

microempresas ya que son estudiantes de grados  superiores y puedan tener una 

entrada económica antes de salir de la institución. 

Para esta investigación podemos aprender a manejar levaduras caseras 

haciendo una buena levadura madre para que nuestro producto sea el mejor. 



     Queremos incentivar a los estudiantes a investigar a partir de la utilización de 

levaduras  caceras para la elaboración del pan  en miras de la creación de una 

microempresa. Partiendo de ello podemos obtener  estudiantes activos, dinámicos 

investigativos y emprendedores, el éxito de la investigación se ve reflejado en la 

elaboración de una buena levadura madre para que su producto se satisfactorio. 

 

En el proceso que llevamos se puede evidenciar la iniciativa, entusiasmo y 

entrega de los estudiantes para la conformación del proyecto  y la ejecución del 

mismo, la elaboración de preguntas entre adulto y un niño es; los adultos elaboran 

preguntas más técnicas, más elaboradas en cambio un niño son más complejas 

pero los dos tiene su asertividad según su punto de vista. 

El contexto  de la comunidad se define en gran parte por las costumbres, 

tradiciones gastronómicas  que se han dado de generación en generación. Sin 

embargo,  mucho de esto se ha venido perdiendo por múltiples factores, entre 

ellos: la falta de  innovación que se hace a los productos, falta de investigación a 

los procesos de fermentación que generan nuevas condiciones en el proceso de 

nuevos productos.  

 El reto de hoy en las exigencias de la productividad exige nuevas 

herramientas de investigación, lo que hace que los estudiantes se involucren de 

manera directa en actividades que conlleven a la utilización del tiempo libre  y la 

exploración de nuevos conocimientos y la aplicabilidad de la tecnología presente 

en día de hoy. 

Es es importante  que nuestros estudiantes visualicen sus  proyectos de 

vida. y  se inserten en el mundo laboral de manera competitiva y se vinculen al 

proceso de enseñanza aprendizaje de manera creativa incentivando su espíritu 

investigador . 

Bochalema es un municipio que se proyecta a la vanguardia del turismo, 

por esta razón se debe explorar en la elaboración de nuevos y novedosos 

productos que deleiten el paladar de miles de turista que visitan nuestro entorno. 



 
Trayectoria de la indagación 

 
 

 
Ilustración 3: Gráfica de la Trayectoria del Grupo. 

 
 
Método de investigación: 
 

El proyecto emplea el método de investigación práctica, de observación y 

sistematizada pues el objetivo es fomentar la cultura de la investigación en los 

estudiantes, utilizando responsablemente el uso de las tics, en el proyecto 

productivo de panadería  desarrollados por los estudiantes. Es cualitativa e 

interpretativa pues permite comprender la realidad del contexto, buscando o 

utilizando herramientas que permitan organizar y publicar resultados 

Población Abordada 
 

La población abordada la conforman la Comunidad de Bochalema y 

estudiantes de la Institución Educativa Andrés Bello. 

 

 

 

 



Instrumentos: 

Los instrumentos que se han utilizado en esta trayectoria son: 

 

 La encuesta cualitativa. 

 La entrevista. 

 La observación. 

 

 

Descripción del contexto 

 

 Bochalema es un municipio ubicado en el suroriente del departamento 

Norte de Santander con una extensión de 342km cuadrados, una altitud de 1051 

metros sobre el nivel del mar y una temperatura media de 19° C.  Municipio que se 

perfila como uno de los sitios turísticos  del departamento norte de Santander , 

que se da a conocer por su gastronomía  y variedad de productos como panes , 

mantecadas, dulces .En ella encontramos la Institución Educativa Andrés Bello, 

institución de carácter oficial con dos modalidades: académica y técnica. En aras 

de  dar cumplimiento a su misión, visión  y filosofía, la Institución abre sus puertas 

a diferentes proyectos que busquen mejorar el proceso de Enseñanza 

aprendizaje.  

La comunidad De Bochalema a través de su historia ha tenido por tradición 

el consumo de productos básicos de la panadería y productos gastronómicos que 

permite darla a conocer y ser visitada, generando una cultura de tradición  siendo 

valorada y reconocida  a nivel nacional. 

De ahí la importancia de desarrollar  proyecto de investigación como este 

con el objetivo  de fomentar la investigación a través del uso de las tics en la 

aplicación dentro del proyecto productivo de panadería. 

 
 

 
 
 
 



 
Recorrido de la trayectoria de indagación 

         
 
 

Ilustración 4: grupo de investigación: 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Ilustración 5: Encuentros Pedagógicos: 

 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
Ilustración 6: realizando los roles dentro del grupo de investigación: 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Ilustración 7: salidas de campo: 
 

 
 

 
 
 

 
 
 



Ilustración 8: aplicación de encuesta: 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
                    
 

 
              
 

 
                  
 

 
 
 
 

   
 
 
 
 
 
 
 
 



Reflexión / Análisis de resultados 
 
 

Resultados obtenidos y aprendizajes: 

 

 Excelente trabajo en equipo 

 Apropiación de nuevos conocimientos. 

 Aprovechamiento del tiempo libre. 

. 

 

Logros: 

 

 Fomento del espíritu investigativo. 

 Innovación de productos 

 Uso adecuado de la tics 

 Calidad en los productos 

 

Impacto social: 
 

Generar conciencia en la Comunidad Educativa  sobre la importancia de 

desarrollar proyectos de investigación  que permitan dar uso correcto de las tics y  

su aplicabilidad en el mundo productivo y aprovechamiento del tiempo libre. 

 

Impacto económico: 

 

 Desarrollar competencias laborales y mejorar la calidad de vida. 

 La comercialización de productos con calidad elaboradas en el proyecto 

productivo de panadería. 

 

Impacto académico: 

 

 Fortalecimiento del proceso de Enseñanza Aprendizaje. 

 Innovación en las prácticas pedagógicas. 



 La implementación de la investigación como propuesta  pedagógica. 

 La vinculación  de la comunidad en los proyectos. 

 

Dificultades: 

 

 La falta de tiempo para el desarrollo  actividades planeadas 

 La conectividad al inicio del proyecto. 

 Entrega de recursos a tiempo para para el desarrollo de tareas 

 Las capacitaciones se debieron dar con anterioridad. 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Conclusiones 
 
 
 
El desarrollo  de este proyecto permitió fortalecer en los estudiantes,  el uso 

correcto de las tics, el aprovechamiento del tiempo libre,  el trabajo en equipo, la 

innovación en la realización de nuevos productos. 

 

Permitió en los estudiantes  desarrollar del espíritu investigativo, y fortalecer el 

proceso de enseñanza. 

 

Los estudiantes  se apropiaron de herramientas de investigación, incentivando el 

trabajo en equipo, la proyección y vinculación de la comunidad.  

 

Permitió  mejorar la calidad de los productos, a través de la innovación y la 

investigación. 

 

. 
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Anexos 
 
Encuesta - grupo de investigación: 
Pequeñas Levaduras en Proceso de Investigación 
 

INSTITUCION EDUCATIVA ANDRES BELLO  

Proyecto de investigación Comunidad Enjambre 

“Pequeñas Levaduras en proceso de investigación” 

Objetivo: 

Conocer la opinión  de los habitantes del municipio de Bochalema, acerca del 

proyecto productivo de panadería y su vinculación hacia una propuesta de 

investigación haciendo buen uso   de las tics. 

 

1. ¿Conoce usted acerca del proyecto productivo de panadería que se 

desarrolla en la institución educativa Andrés bello de este municipio?  

Si ________no _______ 

 

2. ¿Qué productos ha degustado usted del proyecto productivo de panadería? 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

3. ¿Son de su agrado los productos que se desarrollan en este proyecto?   

 

Si _____no ______ 

¿Por qué?____________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

4. ¿Considera usted que la institución  debe brindar los espacios y el tiempo 

necesarios, para que los estudiantes desarrollen estos tipos de 

investigación?  

Si ______no ______ 

 



5. ¿El pertenecer a este proyecto sería una opción para que los estudiantes, 

aprovechen  el tiempo libre? Si _____no_____ 

¿Por qué?____________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

6. ¿Le parece importante que los estudiantes desarrollen proyectos de 

investigación? Si ______no _______ 

¿Por  qué?___________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

 

7. ¿aplicando estos proyectos los estudiantes desarrollarian competencias en 

sus aprendizajes? Si ______no_____ 

¿por que? 

____________________________________________________________

________________________________________________________   

 

8. ¿Aplicando proyectos de investigación, los estudiantes daría un correcto   

uso de la tecnología? Si _____no ____ 

¿Por  qué? ___________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

9. ¿Por qué cree usted que los jovenes no se interesan por  los proyectos de 

investigación? 

____________________________________________________________

________________________________________________________ 

 

10. ¿A través de proyectos productivos como el de panadería los estudiantes 

podrían desarrollar propuestas de investigación? Si ________no ______ 

¿Por  qué? ___________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Resultados de la encuesta 

 
 

RESPUESTAS NÚMERO DE PERSONAS RESPUESTAS

SI 24 SI, ADQUIEREN APRENDIZAJE

NO 5 SI,OBTIENEN HABILIDADES PARA EL FUTURO

TOTAL
29

SI, LE DAN MEJOR USO A LA TECNOLOGÍA

SI, OCUPAN EL TIEMPO,OBRE

NO, PORQUE SE VENDE POR INTERNET

TOTAL

RESPUESTAS NÚMERO DE PERSONAS 

MERENGUES 19

GALLETAS
11 PREGUNTA # 7

PAN 2 RESPUESTAS NÚMERO DE PERSONAS 

TORTAS 1 SI, ADQUIEREN CONOCIMIENTO 8

PERAS DE COCO
10

SI,DESAROLLAN HABILIDADES 
6

MUFFIN O CUP CAKES
7

SI, SE TRASMITE LO APRENDIDO
3

MANTECADAS 1 SI, CONTRIBUYE CON SU FUTURO 11

NINGUNO 3 SI, SE TIENEN TUTORS EXPERTOS 1

TOTAL 29 TOTAL 29

RESPUESTAS NÚMERO DE PERSONAS 

BUEN SABOR 14 RESPUESTAS NÚMERO DE PERSONAS 

SON DE BUENA CALIDAD
5

SI
2

DESAROLLAN HABLIDADES
2

SI,SON HERRAMIENTAS ESENCIALES
4

APRENDEN COSAS NUEVAS 5 SI, SE DA BUEN USO A LA TECNOLOGÍA 14

NO 3 SI, SE FOMENTA LA INVESTIGACIÓN 9

TOTAL 29 TOTAL 29

RESPUESTAS NÚMERO DE PERSONAS 

DESINTERES 
11

POCA MOTIVACIÓN DE LOS PADRES 2

FALTA DE CREACIÓN DE PROYECTOS
3

RESPUESTAS NÚMERO DE PERSONAS MAL MANEJO DE LA TECNOLOGÍA 13

SI 27 TOTAL 29

NO 2

TOTAL 29

PREGUNTA # 5

RESPUESTAS NÚMERO DE PERSONAS 

ESTÁN OCUPADOS EN ALGO 

PRODUCTIVO
8

APRENDEN UN ARTE 2

DESAROLLAN HABLIDADES 4

APRENDEN COSAS NUEVAS PARA 

SU FUTURO
11

PREVENIR PROBLEMÁTICAS 

COMO LA DROGADICCIÓN 
4

TOTAL 29

RESULTADOS

PREGUNTA # 1

PREGUNTA # 8

PREGUNTA # 2

PREGUNTA # 3

PREGUNTA # 4

PREGUNTA # 6

NÚMERO DE PERSONAS 

11

12

1

5

1

29

PREGUNTA # 9

24
83%

5
17%

1.  ¿CONOCE USTED ACERCA DEL PROYECTO 
PRODUCTIVO DE PANADERIA QUE SE DESARROLLA EN 
LA INSTITUCION EDUCATIVA ANDRES BELLO DE ESTE 

MUNICIPIO? 

SI

NO

PREGUNTA # 2 NÚMERO DE PERSONAS 

MERENGUES

GALLETAS

PAN

TORTAS

PERAS DE COCO

MUFFIN O CUP CAKES

MANTECADAS

NINGUNO

PREGUNTA # 3 ¿SON DE SU AGRADO LOS PRODUCTOS QUE 
SE DESARROLLAN EN ESTE PROYECTO?

BUEN SABOR

SON DE BUENA CALIDAD

DESAROLLAN HABLIDADES

APRENDEN COSAS NUEVAS

NO

4. ¿CONSIDERA USTED QUE LA INSTITUCION  DEBE 
BRINDAR LOS ESPACIOS Y EL TIEMPO NECESARIOS, PARA 

QUE LOS ESTUDIANTES DESARROLLEN ESTOS TIPOS DE 
INVESTIGACION? 

SI

NO

5. ¿EL PERTENECER A ESTE PROYECTO SERIA UNA OPCION 
PARA QUE LOS ESTUDIANTES, APROVECHEN  EL TIEMPO 

LIBRE? 

ESTÁN OCUPADOS EN ALGO
PRODUCTIVO

APRENDEN UN ARTE

DESAROLLAN HABLIDADES

APRENDEN COSAS NUEVAS
PARA SU FUTURO

PREVENIR PROBLEMÁTICAS
COMO LA DROGADICCIÓN

6. ¿LE PARECE IMPORTANTE QUE LOS ESTUDIANTES DESARROLLEN PROYECTOS 
DE INVESTIGACION? 

SI, ADQUIEREN APRENDIZAJE

SI,OBTIENEN HABILIDADES PARA EL FUTURO

SI, LE DAN MEJOR USO A LA TECNOLOGÍA

SI, OCUPAN EL TIEMPO,OBRE

NO, PORQUE SE VENDE POR INTERNET

7. ¿APLICANDO ESTOS PROYECTOS LOS ESTUDIANTES DESARROLLARIAN 
COMPETENCIAS EN SUS APRENDIZAJES? 

SI, ADQUIEREN CONOCIMIENTO

SI,DESAROLLAN HABILIDADES

SI, SE TRASMITE LO APRENDIDO

SI, CONTRIBUYE CON SU FUTURO

SI, SE TIENEN TUTORS EXPERTOS

8. ¿APLICANDO PROYECTOS DE INVESTIGACION, LOS 
ESTUDIANTES DARIA UN CORRECTO   USO DE LA 

TECNOLOGIA? 

SI

SI,SON HERRAMIENTAS
ESENCIALES

SI, SE DA BUEN USO A LA
TECNOLOGÍA

SI, SE FOMENTA LA
INVESTIGACIÓN

9. ¿POR QUE CREE USTED QUE LOS JOVENES NO SE 
INTERESAN POR  LOS PROYECTOS DE INVESTIGACION? 

DESINTERES

POCA MOTIVACIÓN DE LOS
PADRES

FALTA DE CREACIÓN DE
PROYECTOS

MAL MANEJO DE LA TECNOLOGÍA



Marco Teórico 
 
 
Investigaciones con levadura revelan el papel de genes implicados en tumores. 

 El Instituto de Microbiología Bioquímica analiza esta línea de investigación de la 

mano de un experto de la Universidad Complutense de Madrid que colabora con 

científicos salmantinos 

 

José Pichel Andrés/DICYT La levadura que se utiliza en la fabricación de pan, 

cerveza o vino, denominada Saccharomyces cerevisiae, también sirve de modelo 

para estudiar el cáncer. Este hongo unicelular es tan sencillo que permite a los 

científicos realizar experimentos con genes importantes en muchos procesos 

biológicos, como la proliferación celular que puede dar lugar a procesos tumorales 

cuando ocurren irregularidades. Un ejemplo de este tipo de investigación es el que 

realiza Víctor Jiménez Cid, científico del Departamento de Microbiología II, de la 

Facultad de Farmacia de la Universidad Complutense de Madrid. Este experto 

mantiene colaboraciones con científicos de Salamanca que también realizan 

experimentos con levaduras y hoy ha visitado el Instituto de Microbiología 

Bioquímica (IMB) de la Universidad de Salamanca para explicar su línea de 

investigación. 

 

"Lo que hacemos es humanizar la levadura al expresar genes humanos que tienen 

que ver con enfermedades humanas en este modelo celular que es la levadura, 

porque es muy fácil de manejar y desde el punto de vista molecular puedes 

realizar experimentos rápidos que son imposibles en personas y ni siquiera en 

cultivos de tejidos humanos", ha explicado el experto en declaraciones a DiCYT. 

En concreto, su equipo trabaja con genes involucrados en oncogénesis, es decir, 

en el origen de los tumores. "Existe una serie de proteínas que regulan que las 

células proliferen cuando deben hacerlo y, en el caso de que lo hagan de manera 

irregular, se suiciden mediante la muerte celular programada, llamada apoptosis", 

señala. Pues bien, su trabajo es expresar estas proteínas humanas en la levadura 

mediante un modelo de manipulación genética. "Hemos conseguido que en la 



levadura se reproduzca el comportamiento de las proteínas, lo cual nos ha 

permitido hacer una serie de análisis genéticos en los que estudiar de forma muy 

sencilla sus funciones". 

 

 La investigación se desarrolla con dos oncogenes, genes que propician la 

aparición de cáncer, pero también con un gen supresor de tumores, que tiene un 

papel completamente distinto: se encarga de inhibir la proliferación celular 

excesiva. El que les ha dado "más juego" es el supresor de tumores, llamado 

PTEN, que aparece mutado en la mayoría de los tumores sólidos. Como sus 

funciones son impedir la proliferación incontrolada de células que caracterizan el 

cáncer, si presenta alguna alteración que le impida realizar esta función, es más 

probable que surja un tumor. 

 

 "Buscando al azar mutaciones en levadura que inactiven el supresor de tumores 

hemos generado mutaciones que aparecen realmente en pacientes con tumores; 

eso nos valida el modelo", asegura Víctor Jiménez. 

El siguiente paso de la investigación es buscar inhibidores de las proteínas 

involucrados en oncogénesis, proteínas que, por lo tanto, podrían ser potenciales 

fármacos contra el cáncer, algo "fácil de hacer en el modelo de levadura", afirma. 

"Lo que hacen estos oncogenes es inhibir el crecimiento de la levadura, en unas 

determinadas condiciones la matan", señala. Por eso, "si aplicamos fármaco que 

no sea tóxico para las células, pero que inhiba de manera específica el oncogén, 

la levadura va a sobrevivir y es muy fácil hacer un rastreo a gran escala buscando 

moléculas que tengan este tipo de actividad". 

 

Aspectos trasladables a la investigación clínica 

 

Aunque se trata de una investigación básica realizada en un modelo celular muy 

sencillo y alejado de la complejidad del cuerpo humano, hay ciertos aspectos de la 

investigación que se pueden trasladar al campo clínico a corto plazo. "Puedo usar 

el modelo de levadura para determinar si una mutación en el supresor de tumores 



implica una pérdida de su función bioquímica", apunta el científico. Esta 

información puede ayudar a los investigadores clínicos a predecir si una mutación 

implica una pérdida de función del supresor de tumores, lo cual le indica si puede 

ser patológica o no. "Es una manera de darles ideas", explica Víctor Jiménez. 

 

Este investigador de la Universidad Complutense no tiene proyectos de 

investigación directamente relacionados con los investigadores salmantinos, pero 

sí está en contacto permanente con ellos, puesto que muchos se dedican a 

realizar investigaciones similares con modelos de levadura. "Hay grupos muy 

buenos que trabajan en biología molecular con levaduras y muchos investigadores 

de nuestro departamento se han formado en Salamanca, por eso estamos en 

contacto, compartimos conocimientos y nos ayudamos mutuamente", declara. 

 
 
Web grafía 
 
http://www.dicyt.com/noticias/investigaciones-con-levadura-revelan-el-papel-de-

genes-implicados-en-tumores  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


